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douceurs

 

 
 

"natural
street-food" 
Le vrai goût 
du Maroc 
sur place 
ou à emporter

 
  
  

  

  

  
  

  

Notre "kefta berbère" particulièrement 
savoureuse provient de vaches marocaines 
de la région d’Oulmès-Zaër, élevées à 
2000m d’altitude et nourries d’aliments 
100% naturels.

Le natural street food Moojood fait le 
pari de proposer une cuisine marocaine 
à la fois authentique, gourmande et 
saine à partir de produits du terroir local 
exclusivement naturels, frais, sourcés 
et locaux.         

Nos ingrédients proviennent d’une  
agriculture biologique et raisonnée. 
Nous nous approvisionnons de manière 
responsable auprès de producteurs 
locaux et de coopératives agricoles.  

Nous préparons nos pains avec une 
variété ancestrale de blé meilleure 
pour la santé, qui nous rappelle le bon 
goût du pain de nos grands-mères.

MOOJOOD GARE DE RABAT AGDAL
Entrée Abderrahamane El Ghafiki A1, 10090 Rabat 

MOOJOOD TOUR HASSAN
Rue de Tunis, 11000 Rabat

MOOJOOD CAMPUS UM6P RABAT
Rocade Rabat-Salé

MOOJOOD MARCHÉ DAR ESSALAM
Orangeraie Souissi, 10170 Rabat

MOOJOOD CASABLANCA CIL
Quartier CIL, 11, rue Ain Asserdoune, 20210 Casablanca

MOOJOOD CASABLANCA MARINA
Marina Shopping Center, 20250 Casablanca  

espresso   22 dh
café crème     24 dh
café latté    30 dh
café allongé    22 dh
café nes-nes  22 dh
cappucino  28 dh
babycino    28 dh
thé à la menthe  22 dh
VErveine   22 dh
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boissons fraîches

  
 

 

 

 
  

  
   

  
  

  
 

 
 

douceurs

 

 
 

street-food" 

du Maroc 
sur place 
ou à emporter

 
 
 
 

  

 
  

 

Cake au Chocolat  18 dh
cake à la banane       18 dh
cake à la carotte    18 dh
Pâtisseries marocaines     20 dh

salade de fruits  30 dh
Fruits de saison découpés et jus d’orange
tiramisu fraise      34 dh
tiramisu café   34 dh
mehalabia    25 dh
À la fleur d’oranger et pistache

Eau minéral 50 cl  12 dh
jus d’orange 30 cL      24 dh
citronnade maison bio    20 dh
jus Orange & fraise     30 dh
jus Orange & mangue  30 dh
jus Orange & épinards  30 dh
café latté glacé     36 dh
BOI�ON GAZEUsE 33 cl  15 dh
Eau GAZEUsE 33 cl  15 dh

SCAN ME pour plus d’infos

glaces & sorbets
POT 14CL / 33CL

chebakia & fleur d’oranger  25 / 45 dh

thé à la menthe & feqass aux amandes    25 / 45 dh

sellou & écorces d’oranges confites   25 / 45 dh

raib beldi & ghriyba  25 / 45 dh

citron menthe & gingembre   25 / 45 dh

citron bio du petit fellah 25 / 45 dh

glaces & sorbets signature 

POT 14CL / 33CLGlaces & sorbets tradition
vanille de madagascar  25 / 45 dh

chocolat & copeaux de chocolat     25 / 45 dh

pistaches salées  30 / 50 dh

fraise  25 / 45 dh

fruit de la passion   30 / 50 dh

mangue   30 / 50 dh
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m’laoui / harcha au beurre   07 dh

m’laoui khlie 17 dh

croissant / pain au chocolat  11 / 15 dh

crêpes marocaines

Topping : Confiture 6 DH / Huile d’olive -  Miel - Jben 8 DH 

 
 

 
 

 

œufs Beldis
2 ŒUFS AU PLAT   28 dh

2 œufs fromage    36 dh

2 œufs khlie    42 dh

egg BATBOUT (Œuf beldi, jambon fumé, jben, cheddar)   36 dh

BATBOUT khliE (Omelette au Khlie de Fes, jben)   46 dh

 

 
 

 

 

 

  

 

 

salades & soupes
 

 

 

 

 

 
 
 

 

salade marocaine   20 dh
Tomate, oignon, concombre, coriandre

carottes rapées    20 dh
Carottes, jus d’orange, cannelle

légumes M’CHARMEL   25 dh

Lentilles a la marocaine   25 dh

thon & quinoa    35 dh

pommes de terre thon 35 dh
Pommes de terre, thon, oignons, sauce citronnée

Z�LOUK FUMé   25 dh

soupe BI�ARA   20 dh

soupe harira  35 dh

FRITES & boisson
Jus +10 DH

pain batbout kefta grillée
Avec tomates, oignons & cheddar

Bœuf 76 dh 66 dhPoulet 

batbout

fo
rm

ul
e

moojood

Bœuf Poulet 

SALADE & BOI�ON
Jus +10 DH 

PAIN BELDI,KEFTA GRI�ée au choix

98 dh 88 dh

KEFTA

fo
rm

ul
e

GRI�ée

Bœuf  /  poulet Avec tomates, oignons

 
  

 
Tomates, oignons grillés  avec frites et sauce Moojood 

Bœuf 
Poulet

75 DH

65 DH

6 pièces

6 pièces

grillades

    
 

 
 

 
 

 
 

tagines
TAGINE poulet m’qualli   75 dh

TAGINE bœuf pruneau    90 dh

TAGINE pieds de veau AUX pois chiches   98 dh

TAGINE kefta MERLAN maticha   85 dh

TAGINE kefta bœuf maticha & œuf beldi  75 dh

Bœuf Poulet 76 dh 66 dh

SANDWICH

fo
rm

ul
e

BELDI

FRITES & boisson
Jus +10 DH

pain beldi kefta grillée au choix
Avec tomates, oignons

2 œufs & pain beldi
Au plat / Fromage / Khlie / Tomates oignons 

raibjus d’orange & thé ou café

dhbeldifo
rm

ul
e ftour

62 

harcha, mlaoui
Avec jben et miel 

jus d’orangethé ou café

52 dhchaabifo
rm

ul
e ftour

egg batbout
Œuf beldi, jambon de dinde, jebli & cheddar

jus d’orangethé ou café

56 dhl’didfo
rm

ul
e ftour

52 dh

chaussons

fo
rm

ul
e

marocains
1 chausson au choix
épinards fromage 
Thon & taktouka
Poulet citron             
salade & boisson
Jus +10 DH

kefta bœuf, maticha & ŒUF 
5 pièces boeuf, sauce tomate, œuf beldi, pain Moojood

tagine

fo
rm

ul
e

kefta maticha

98 dhsalade & boisson
Citronnade bio / Eau / Soda / Jus +10 DH

Chaussons marocains 

Poulet citron   22 dh

thon & taktouka    22 dh

fromage épinards    22 dh

kefta mozzarella   22 dh

Pâte croustillate qui renferme des mélanges gourmands :
Citron, thon, taktouka, fromage épinards ou kefta mozzarella

 

 

 

Pain batbout farci avec 3 Keftas hachées,
tomates, oignons grillés & cheddar

pain batbout

Œuf, cheddar, jambon fumé, jben, roquette

Batbout Poulet    45 dh

Batbout Boeuf     52 dh

Batbout l’did     46 dh

    

 

 
Pain beldi farci avec 4 Keftas, tomates, 
oignons grillés & sauce Moojood (poivrons rouges)

sandwichs PAIN BELDI

4 Keftas Poulet   46 dh

4 Keftas Boeuf   49 dh

sauce moojood   05 dh


